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Chouchillon B

Variedad de uva de vino.

Origen Sinonimia

Esta variedad es autéctona del departamento del No existe ninguin sin6nimo oficialmente reconocido en
Loira. Segun los analisis genéticos realizados en Francia, ni en los demas paises de la Unién Europea
Montpellier, estaria emparentada con la Mondeuse para esta variedad.

blanche.

Datos regulatorios

Usar . . . . -
En Francia, el Chouchillon esta inscrito oficialmente en

Variedad de uva de vino. el «Catalogue des variétés de vigne» desde 2016, en
la lista A y esta clasificado.
Nombre de la variedad en Francia

Chouchillon

Elementos de descripcion

La identificacion hace referencia:

- a la extremidad del pampano joven con ribete carmineo, que presenta una densidad baja a media de pelos tumbados,
- a las hojas jévenes con zonas bronceadas, con una densidad baja de pelos tumbados,

- a los pampanos herbaceos con entrenudos de color verde, en ocasiones de estrias rojas,

- a las hojas adultas de color verde claro, pentagonales, de tres o cinco lébulos, con senos laterales superiores bastante
profundos, un seno peciolar en V cerrado o con bordes superpuestos, dientes cortos en relacion a su base, de lados
convexos, una pigmentacioén antocianica nula de los nervios, un limbo alabeado, con hinchazén y, en el envés del limbo,
una densidad nula o muy baja de pelos erguidos y tumbados,

- a las bayas de forma redondeada.
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Evolucion de las superficies cultivadas en Francia

Afo 2018

ha 1

Perfil genético

MicrosatelliteVVS2 VVMD5 VVMD7 VVMD27 VRZAG62 VRZAG79 VVMD25 VVMD28 VVMD32
Allele 1 131 229 249 182 194 246 240 216 239
Allele 2 149 234 260 188 200 252 262 267 271

Cultivo y habilidades agronémicas

El Chouchillon es vigorosa y con un porte semi-
erguido. No parece ser demasiado sensible a la
sequia. Como su fertilidad en los chupones de la base
es moderada, es preferible manejarla en poda larga.

Seleccion clonal en Francia

El Unico clon autorizado de Chouchillon lleva el
namero 1287.

Fenologia

Epoca de desborre: 3 dias antes de la variedad Chasselas.
Epoca de maduracion: 22 época, 2 semanas y media a 3 semanas
después de la variedad Chasselas.
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Potencial tecnolégico

Los racimos del Chouchillon son medianos y
compactos. Las bayas son también de tamafo
mediano, de sabor neutro, con un pellejo de grosor
medio y una pulpa jugosa. Los vinos son de color
amarillo palido con reflejos verdes. Los aromas son
bastante complejos con dominantes florales y notas
de frutas exoticas y citricos.

Susceptibilidad a enfermedades y plagas

El Chouchillon no presenta sensibilidad particular al
mildiu y al oidio. Por el contrario, es un poco mas
sensible a la excoriosis y a la podredumbre gris.
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